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El cocinero Pedro Morin soli-

syer que la fiesta gastron6-
s “Su Excelencia La Fa-
‘enLa Felgudra sea decla-
“fie: interés turistico

o [

fiola y el mejor plato de cuchara
de Espaiin". El popular cocinero
asturiano senald que “la fubada
es un plato én alza, se come en
mis sitios del plancta y cada ez
mejor, mas actualizada, con me-
nos grasa’’,

El pregonero hablg de Casa
Gerardo, de sus 132 anios de his-
toris, donde “la fabada ha sido
nuestra inseparable compaiera

“de viaje". Comento que su madre

= «Su Excelencia La Fabada» en La Felguera

“fue piedra angular de 1s histona
de Ja casa y que Ja famosa fabada
de Casa Gerardo era en realidad
Ia fabada de Angeles Quirds™,
Aludid en su pregén a los mo-
vimientos espainoles en la nueva
cocina. “Nos subimos al ciarro de
la. vanguardia por evolucidn y
convieeion", sefalé Mordn, que
destact que ha cocinado fabada
en todos los continentes, “Para
mi la fabada ¢s el permanente

El chef Pedro Moran pregond la fiesta que La Felguera dedica “al mejor plato de cuchara
" de Espana” y reclamo su declaracion como evento de “interés turistico regional” '

embajador de Asturias” manifes-
16 ¢l pregonero quien dio Ja rece-
ta de la fabada de Prendes: “pa-
ciencia, coccion inicial fuerte,
cocei6n final lenta y siempre fup-
damental unas horas de reposo”.
Un preg6n, como no podia ser de
otra manera, de excelencia, como
corresponde a la fiestas,

La sidrerfa Cantdbrico recibio
ladistincion “Pola de Oro" por su
buen hacer en sus cocinas de Ly

Pregon de la Fiesta de La Fabada, 12 de diciembre de 2014

-8
y

Pomar desde hace casi dos détis
das y el Ochote Langreand pusos
l2 nota musical con un breve rECESS
tal de canciones astunianits, 8
Hoy sébado, los
sidrerfas y casas de comids de
Felguera servirin ¢l “ment de
bada™. Hay concertadas nu
sas reservas para degustarel]
blemdtico plato, El dominge
celebra el concurso de s
rd profesionales y afici
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